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TOLERAl{ZWERT
Der naximale Gtenzwett (Tolercnzwert) on GIuten liegt
bei 20 mg prc KilogrcmmTtockenmosse (1 Bleistiftspitze auf
1 ks Meh ).

Kontamination vermeiden
So kann die Kontaminätion mitgluten-
haltigem Getreide vermieden werden:

. Rohstoffe getrennt lagern

. Produkte in einem separaten Raum
produzieren/zubereiten

. Eigene lvlaschinen und Geräte zur
Herstellung verwenden (separate
Schneidebretter, Messet Kochtöpfe
und Pfannen, Kochlöffel, Brotmes-
ser, Brotkörbe, Teller etc.)

. separate, nur für diesen Zweck be-
stim mte Arbeitskleid ung tragen

. Das Endprodukt abgeschlossen ver-
packen

. Die Zutaten genau deklarieren

WICHTIG FÜR DIE GASTRO-PRAXIS
Herkömmliches, offenes Brct sollte nie in die Nähe von zöliakiebeüoffenen Gästen
gelangen (beteits kleinste Brctkümel ouf demTisch können austeichend sein!).DdsSicheßte ist,
dem Gast glutenfteies Brct veryackt zu serviercn.
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